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GRILL PROSTOKATNY RUCHOMY 52 x 60cm z pokrywg MG427
INSTRUKCJA MONTAZU | BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Szanowni Panstwo,
Dziekujemy za zakup produktu Master GrillgParty.

! uzytkowania. Zalecamy zachowanie ponizszej instrukcji w

11.

12.

WAZNE! Przed przystgpieniem do ztozenia grilla prosimy
zapoznac sie z niniejszg instrukcjg w celu przeprowadzenia
prawidtowego montazu oraz zapewnienia bezpiecznego

bezpiecznym miejscu na wypadek ewentualnego
demontazu/montazu w przysztosci.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA
UWAGA! Nie uzywac wewnatrz pomieszczen! Grill nigdy nie
moze byc¢ uzytkowany w pomieszczeniach, w przyczepach
kempingowych, w namiotach, na todziach itp!

. Grill nalezy ustawic na ptaskim, poziomym, twardym, niepalnym i stabilnym podtozu, w

ostonietym od wiatru miejscu. Nie uzywac przy silnym wietrze lub opadach. Zawsze nalezy
ustawiac grill w bezpiecznej odlegtosci (i nie mniejszej niz 2m) od przedmiotow
tatwopalnych np. gatezi, drewnianych ptotow lub podtdg, rozpatki, paliwa lub przewodow
elektrycznych.

UWAGA! Zwrocic szczegolng ostroznosc na gorgce czesci grilla: nigdy nie dotykac: popiotu,
wegla i czesci grilla, kiedy sg gorgce! Nigdy nie przemieszczac grilla, gdy jest juz rozpalony -
grozi poparzeniem lub pozarem! Nie nachylac twarzy, wtosow, rgk bezposrednio nad
grillem! Nie dmuchac ustami w ogien- niebezpieczenstwo zachtysniecia dymem! Podczas
uzytkowania zawsze stosowac rekawice ochronne.

Ostroznie otwierac¢ pokrywe rozpalonego grilla aby nie zostac poparzonym w przypadku
wydostania sie ognia lub zapalenia sie zebranych gazow.

. W trakcie przemieszczania zimnego grilla przed | po uzyciu nalezy zwrocic szczegolng

uwage na zamocowanie popielnika; przetaczanie zimnego grilla na kotkach moze odbywac
sie tylko bardzo wolno, po poziomej i rownej powierzchni i przy zamknietej pokrywie.

Jako paliwa do grillowania potraw uzywac wytgcznie wegla drzewnego lub brykietu z wegla
drzewnego. Nie napetnia¢ nadmiernie misy paliwem przed rozpaleniem oraz stale uwazac,
aby nie przepetnic paleniska lub popielnika popiotem podczas uzytkowania — max. ilosc
paliwa wynosi 1/3 pojemnosci misy.

UWAGA! Nie uzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania po
zgasnieciu! Uzywac wytgcznie podpatek zgodnych z normg EN 1860-3!

Przy pierwszym uzyciu grill powinien byc¢ rozgrzany a paliwo utrzymane w formie
rozzarzonej przez co najmniej 30 minut, zanim potrawy zostang wytozone na ruszt.

Nie przyrzadzac potraw zanim paliwo nie pokryje sie warstwa (szarego) popiotul

. Maksymalna masa zywnosci na ruszcie wynosi 1.5 kg. Grillowana zywnos¢ powinna byc¢

roztozona rownomiernie na catym ruszcie. Maksymalna masa zywnosci na podgrzewaczu
wynosi 0,3kg.
OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dostepem dzieci i zwierzat domowych! Nigdy nie pozostawiac
rozpalonego grilla bez dozoru! Grill mogg obstugiwac wytgcznie osoby trzezwe, petnoletnie |
O petnej sprawnosci!
Nie dopusci¢ do nagromadzenia na ruszcie nadmiernych resztek zywnosci, ttuszczu bgdz
oleju, ktore mogg zapali€ sie podczas grillowania.
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13. Nie uzywac wody do dogaszania grillal Rekomendowany jest piasek.

14. Zawsze upewnic sie, ze grill jest catkowicie zimny przed usunieciem popiotu lub
zakonczeniem pracy- usuwanie gorgcego popiotu grozi poparzeniem lub pozarem!

15. Dla unikniecia poparzenia poprzez operowanie dtonmi nad paleniskiem, zalecamy uzywanie
specjalistycznych akcesoriow Master GrillgParty (rekawica, szczypce itp).

INSTRUKCJA MONTAZU | UZYTKOWANIA

|. Wykaz czesci montazowych.

Czesci montazowe niezbedne do ztozenia urzadzenia zgrupowane sg na foliowanej karcie. Nad
elementami widnigjg literowe oznaczenia, zgodne z ponizszym wykazem. Sugerujemy wyjmowanie z
karty tylko elementow montazowych niezbednych na danym etapie montazu, aby mozna je byto w tatwy
Sposob zidentyfikowac.
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K) sworzen/zawleczka- 2kpl

F) sruba M6x15/podktadka sprezynowa/
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L) sruba M5x12/podkiadka dociskowa/
nakretka motylkowa- 1kpl

N) sruba mocujaca kryze
M5x12/nakretka M5- 3kpl

M) nakretka kapturkowa mocujgca
ruszt podgrzewacza- 2szt

Srubokret

Klucz

Wykaz czesci sktadowych grilla. Elementy 8-12 dostarczono w stanie potgczonym.
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misa paleniska (1szt)

nogi dtuzsze (2szt)

nogi krotsze mocujgce kota (2szt)
potka dolna (1szt)

kota (2szt)

ostona na kota (element opcjonalny 2szt)

0s kot (1szt)
tuleja popielnika (1szt)
popielnik (1szt)

10. szyber popielnika (1szt)

11. uchwyt popielnika (1szt)

12. dzwignia regulacji szybra popielnika (1szt)
13. x

14. zespot regulacji wysokosci rusztu (1szt)
15. ptozy dystansowe rusztu (2szt)

16. x

17. pokretto (1szt)

18. potka boczna, opuszczana (1szt)



19. uchwyt boczny misy (1szt) 23. zawiasy (2kpl)

20. uchwyt pokrywy (1szt) 24. naktadka szybra pokrywy (1szt)
21. szyber pokrywy (1szt) 25. ruszt podgrzewacza (1szt)
22. pokrywa (1szt) 26. ruszt do grillowania potraw (1szt)

27. ruszt weglowy (1szt)
28. uchwyty rusztu do grillowania (2szt)
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Il. Montaz —_— >
Prosimy
rozpakowac elementy urzadzenia z opakowania i zidentyfikowac poszczegolne czesci. Dokonac montazu zgodnie z
ponizszymi rysunkami. Zalecamy, aby montaz byt dokonany na utwardzonym, suchym podtozu dla unikniecia
zagubienia elementow. Do montazu nalezy uzy¢ stosownych narzedzi: srubokreta oraz kluczy. Po zakonczeniu
montazu upewnic sie, czy wszystkie sruby i nakretki s poprawnie dokrecone!
1. Montaz konstrukcji: noég, potki oraz kot.
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UWAGA podczas montazu prosze zwrocic uwage na wiasciwe ustawienie misy wzgledem dtugich i krotkich nog.
Misa powinna byc ustawiona w taki sposob, aby otwory stuzgce do mocowania uchwytu bocznego misy znajdowaty
sie po tej samej stronie co dtuzsze nogi (2). Montaz rozpoczac¢ od potgczenia nog z potkg dolng a nastepnie nogi
potgczy¢ z misg. Nie dokrecac srub mocujgcych nogi z misg do chwili dokrecenia srub dolnej potki! Nakretki
termiczne powinny rozdziela¢ powierzchnig misy i danego elementu zewnetrznego.

2. 4
Montaz tulei popielnika do misy

UWAGA: kryze dokrecic¢ w ten sposob, aby boczne sciecia kryzy
zostaty ustawione rownolegle do krotszych bokdw misy!

3. Montaz elementéw popielnika




4. Montaz ptdz rusztu i zespotu regulacyjnego wysokosci rusztu

5. Montaz poétki bocznej oraz uchwytu misy




6. Montaz pokrywy, uchwytu pokrywy oraz szybra

(o)}



8. Montaz rusztow: weglowego, na potrawy
wraz z uchwytami oraz zawieszenie
pogrzebacza

lll. Uzytkowanie

UWAGA! Przed przystgpieniem do
uzytkowania grilla nalezy bezwzglednie

zapoznac sie z Instrukcjg bezpieczenstwa.
Podczas uzytkowania grilla zachowac¢ szczegdlng
ostroznosc¢! Uzywanie Srodkdw tatwopalnych
nieprzeznaczonych do stosowania w grillowaniu
moze spowodowac poparzenia, powstanie pozaru,
skazenie potraw badz zniszczenie powierzchni
metalowych!
Ten grill jest przeznaczony do uzytku
amatorskiego! Prosimy o zwrdcenie uwagi, iz zbyt
duza dawka paliwa lub/oraz dtugotrwate
grillowania przy w petni otwartych szybrach
powoduje wzrost temperatury i w skrajnych
przypadkach moze spowodowac uszkodzenie lub
odbarwienie pokrycia, misy, rusztow lub innych
elementdw. Zaleca sie kontrolowanie temperatury
poprzez uzycie termometru do potraw i jej
odpowiednig regulacje za pomocg szybrow.
Przed grillowaniem upewnic sie czy ruszt
Ooraz misa sg czyste i nie wymagajg oczyszczenia a urzadzenie jest kompletne, stabilne i nie
wykazuje sladow: uszkodzen mechanicznych, przepalenia paleniska. Ustawic grill, zgodzie z
wymaganiami zawartymi w instrukcji bezpieczenstwa. Wyjgc ruszt na potrawy. Na ruszt weglowy
wytozyC pojedynczg warstwg wegiel drzewny lub brykiet drzewny w ilosci okreslonej w instrukcji
bezpieczenstwa a nastepnie uformowac go w ksztatcie piramidy w taki sposob, aby paliwo nie
stykato sie ze sciankami grilla. Wytozenie zbyt duzej ilosci paliwa ponad ilos¢ podana w instrukcji
bezpieczenstwa moze spowodowac odbarwienie powtok ochronnych, przepalenie rusztu, misy,
szybsze zuzycie urzgdzenia oraz zaproszenie ognial
Ten model grilla wyposazony jest w szyber (na pokrywie i na popielniku), ktory nalezy catkowicie
otworzyc¢ przed rozpaleniem paliwa. Zamkniecie szybra powoduje zmnigjszenie dostepu
powietrza do paliwa a tym samym obnizenie temperatury grillowania. Do zdejmowania rusztu
grillowego stosowac uchwyty.
Rozpalenie grilla mozna przyspieszy¢ uzywajac specjalnych podpatek lub rozpalaczy w ksztatcie
komina. Nalezy zwrocic uwage, czy podpatka przeznaczona jest do uzytku w grillu i stosowac jg
zgodnie z instrukcjg producenta; nie stosowac¢ podpatek do rozpalonego uprzednio grilla, gdyz
grozi to pozarem lub skazeniem potraw.
Rozpali¢ ogien od strony z ktorej wieje wiatr, czekajgc cierpliwie az ptomienie zgasng a wegiel
pokryje sie warstwg szarego popiotu. Nastepnie rozprowadzi¢ paliwo rownomiernie po catej
powierzchni rusztu weglowego uzywajgc odpowiedniego pogrzebacza bgdz szczypiec.
Ostroznie umiescic czysty ruszt na potrawy uzywajgc rekawicy ochronnej. Nie chwytac uchwytu
rusztu nieostonietg dtonig, aby unikng¢ poparzenia! Na ruszcie grillowym utozyc¢ potrawy. Zaleca
sie uzywanie aluminiowych tacek grillowych do przyrzadzania potraw, aby unikng¢ zapalenia sie
skapujgcego ttuszczu. Zamkngc pokrywe.

Przydatne wskazdwki dotyczgce grillowania:

e Rozpalenie grilla moze trwac okoto 20-30 minut, dlatego warto przystapi¢ do rozpalenia grilla z odpowiednim
wyprzedzeniem. Wiatr oraz niska temperatura wydtuzajg proces grillowania.

o (Czas pieczenia jest tym dtuzszy, im wiecej produktow zostato wytozonych na ruszt.

e Do grilli wyposazonych w ruszt weglowy rekomendowane jest uzycie brykietu zamiast wegla drzewnego, aby
paliwo nie przesypywato sie na dno misy grilla.



e Bezposrednio przed utozeniem potraw na ruszt mozna dodac do wegla drzewnego substancje aromatyzujgce,
aby potrawy nabraty wyjatkowej nuty smakowej: zidt o zdrewniatych todygach, (rozmaryn, tymianek, lis¢
laurowy) albo namoczone uprzednio tupiny orzechow (wtoskich, laskowych badz migdatow), drewna wisni itp.
Nie stosowac drewna iglastego, gdyz nadaje potrawom cierpki smak!

e Podczas grillowania sprawdzac okresowo stan potrawy, odwracajac jg szczypcami max. 1-2 krotnie. Unikac
czestego unoszenia pokrywy grilla (dotyczy grilli wyposazonych w pokrywe) aby temperatura zbytnio nie opadta.
Zaleca sie uzywania termometrow do potraw, aby kontrolowac stopien pieczenia.

e Dla unikniecia zapalenia sie wytapiajgcego sie ttuszczu zaleca sie odcinanie zbednych kawatkow ttuszczu z
miesa przed jego grillowaniem. Jesli na potrawie pojawig sie ptomienie, przesunac jg na brzeg rusztu i zamknac
pokrywe (dotyczy grilli wyposazonych w pokrywe). Ptongcy ttuszcz na powierzchni wegla drzewnego mozna
ugasic przy pomocy soli kuchennej.

o Nalezy zawsze myc rece przed i po kontakcie z surowym miesem, nie uzywac tych samych akcesoriow i
pojemnikow do kontaktu z miesem surowym i upieczonym.

e Pieczenie wigkszych ilosci miesa bedzie utatwione po jego nacieciu. Przed przystgpieniem do spozycia nalezy
upewnic sie, ze mieso jest doktadnie upieczone!

e Posmarowanie potrawy cienkg warstwg oleju jadalnego badz oliwy (przed umieszczeniem na ruszcie) umozliwi
rownomierne przypieczenie.

e (Gdy potrawa jest dostatecznie upieczona, mozna przeniesc jg za pomocg odpowiednich akcesoriow do
grillowania na ruszt podgrzewacza, aby nie ostygta. Podgrzewacz moze stuzy¢ rowniez do podgrzewania
pieczywa bgadz warzyw.

e Podnoszac pokrywe nalezy najpierw uchylic wolno jej jeden z bokow aby nie doszto do gwattownego zassania
ptomienia lub pokrycia potrawy popiotem.

Metody grillowania:

Grill kociotek umozliwia rozne sposoby opiekania/duszenia potraw dzieki
obecnosci pokrywy: grillowanie bezposrednie od dotu rusztu przy zdjetej lub
zatozonej pokrywie bgdz tez duszenie za pomocg cyrkulujgcego strumienia
powietrza przy nierownomiernym roztozeniu paliwa (metoda posrednia).

IV. Zakonczenie pracy i przechowywanie iR,
Na zakonczenie grillowania nie doktadac paliwa, zamkngc szybry i 9=y &= L=
pozwoli¢ pod nadzorem aby grill wygast. Po skonczonej pracy
nalezy zawsze upewnic sie, czy grill jest zimny. Do dogaszania nie uzywac wody lecz piasek (nie
dotyczy zdarzen awaryjnych)! Nastepnie usungc¢ popiot z misy upewniajgc sie, ze zar wygast i nie
spowoduje pozaru w miejscu sktadowania. Oczyscic i umyc ruszt. Korzystanie z ostrych narzedzi
przy czyszczeniu moze uszkodzi¢ powtoki grilla. Wskazowka: czyszczenie rusztu grilla mozna
przeprowadzi¢ za pomocg specjalnych szczotek. Czynnosc te mozna utatwic, jesli ruszt przed
wytozeniem potraw zostat nasmarowany olejem jadalnym. Grill przechowywac¢ w czystym i nie
zawilgoconym pomieszczeniu. Nie obcigzac nadmiernie grilla, aby nie spowodowac uszkodzenia
nozek! Dla ochrony grilla przed zabrudzeniem zaleca sie stosowania pokrowca na grill. Grill z
przepalong misg wycofac z eksploatacji!

V. Postepowanie reklamacyjne

Zgtoszenia reklamacyjne z tytutu niezgodnosci towaru z umowa sprzedazy/rekojmia powinny byc¢ dokonane w
miejscu zakupu urzgdzenia. Prosimy o zwrdcenie uwagi, iz nie odpowiadamy za uszkodzenia spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem, sprzecznym z powyzszg instrukcjg lub uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem
produktu. W przypadku reklamowania w/w produktu nabywca zobowigzany jest dostarczy¢ produkt kompletny i w
opakowaniu umozliwiajgcym bezpieczny transport. Artykuty zabrudzone nie bedg przyjmowane do naprawy.
Zastrzegamy mozliwos$¢ zmian technicznych w stosunku do ponizszej instrukcji, na skutek wprowadzania
modyfikacji stuzgcych doskonaleniu produktu.
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