SUPERGRILLZ SUP720 @

GRILL OKRAGLY 32.5cm
SUP720
INSTRUKCJA MONTAZU | BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup produktu Supergrill przeznaczonego do
amatorskiego uzytku.

WAZNE! Przed przystgpieniem do ztozenia grilla prosimy zapoznac sie z
A niniejszg instrukcjg w celu przeprowadzenia prawidtowego montazu oraz

zapewnienia bezpiecznego uzytkowania. Zalecamy zachowanie ponizsze]

instrukcji w bezpiecznym miejscu na wypadek ewentualnego demontazu/montazu w
przysztosci.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Nie uzywac¢ wewnatrz pomieszczen! Grill nigdy nie moze by¢ uzytkowany w
pomieszczeniach, przyczepach kempingowych, namiotach, na todziach itp!

Grill nalezy ustawic na ptaskim, poziomym, twardym, niepalnym i stabilnym podtozu,
w ostonietym od wiatru miejscu. Nie uzywac przy silnym wietrze. Zawsze nalezy
ustawiac grill w bezpiecznej odlegtosci (co najmniej 1,5m) od przedmiotow
tatwopalnych np. gatezi, drewnianych ptotow lub podtog, paliwa lub przewodow
elektrycznych.

UWAGA! Crill moze byc¢ bardzo gorgcy, nie przesuwac podczas pracy! Nigdy nie
przemieszczac grilla, gdy jest juz rozpalony - grozi poparzeniem lub pozarem! Zwrocic
szczegolng ostroznosc na gorgce lub ostre czesci grilla. Nie nachylac twarzy
bezposrednio nad grillem! Nie dotykac grilla lub jego elementow nieostonietg dtonia.
Podczas uzytkowania zawsze stosowac rekawice ochronne.

Jako paliwa do grillowania potraw uzywac wytgcznie wegla drzewnego lub brykietu z
wegla drzewnego.

Nie napetniac nadmiernie misy paliwem przed rozpaleniem oraz stale uwazac, aby nie
przepetnic paleniska lub popielnika popiotem podczas uzytkowania — max. ilos¢ paliwa
wynosi 1/3 pojemnosci misy.

UWAGA! Nie uzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania
po zgasnieciu! Uzywac wytgcznie podpatek zgodnych z normg EN 1860-3!

Przy pierwszym uzyciu grill powinien byc¢ rozgrzany a paliwo utrzymane w formie
rozzarzonej przez co najmniej 30 minut, zanim potrawy zostang wytozone na ruszt.
Nie przyrzadzac potraw zanim paliwo nie pokryje sie warstwag (szarego) popiotul
Maksymalna masa zywnosci na ruszcie wynosi 0.4 kg. Grillowana zywnos¢ powinna
byc¢ roztozona rownomiernie na catym ruszcie.

OSTRZEZENIE! Chroni¢ przed dostepem dzieci i zwierzat domowych! Nigdy nie
pozostawiac rozpalonego grilla bez dozoru! Grill mogg obstugiwac wytgcznie osoby
trzezwe, petnoletnie i o petnej sprawnosci!

Nie dopusci¢ do nagromadzenia na ruszcie nadmiernych resztek zywnosci, ttuszczu
badz oleju, ktore mogg zapalic sie podczas grillowania.

Nie uzywac wody do dogaszania grillal Rekomendowany jest piasek.

Zawsze nalezy upewnic sie, ze grill jest catkowicie zimny, przed usunieciem popiotu
lub zakoriczeniem pracy — usuwanie popiotu, kiedy jest gorgcy grozi poparzeniem lub
pozarem!

Dla unikniecia poparzenia poprzez operowanie dtonmi nad paleniskiem, zalecamy
uzywanie specjalistycznych akcesoriow Master GrillParty.
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|. Schemat budowy urzgdzenia.

Wykaz czesci:

1. misa paleniska na wegiel drzewny- 1szt.

2. owiewka- 1szt.

3. ruszt z chromowanego drutu stalowego z
uchwytem- 1szt.

4. nozki z zaslepkami- 3szt..

5. trojkat rozporowy- 1szt.

Komplet srub i nakretek do montazu:
e Sruba M4 krotka- 6szt.

e <Sruba M4 dtuga- 3szt.

e nakretka - 9szt.

Il. Montaz

Prosimy rozpakowac elementy urzgdzenia z opakowania i zidentyfikowac poszczegolne

czesci. Dokona¢ montazu zgodnie z rysunkiem. Zalecamy, aby montaz byt dokonany na

utwardzonym, suchym podtozu dla unikniecia zagubienia elementow. Do montazu nalezy
uzyc¢ stosownych narzedzi: srubokreta oraz kluczy (nie zatgczone). Po zakonczeniu
montazu upewnic sie, czy wszystkie sruby i nakretki sg poprawnie dokrecone! Po
pierwszym uzyciu zaleca sie powtorne sprawdzenie i ewentualne dokrecenie elementow
mocujgcych.

Kolejnos¢ montazu:

1. Kolejno przykrecic krotszymi srubami i nakretkami trzy nozki (4) zakonczone
zaslepkami (5) do bocznej powierzchni misy paleniska (1).

2. Miedzy ndzkami umiescic trojkat rozporowy, mocujgc go za pomaocgy trzech dtuzszych
Srub i nakretek.

3. Natozyc¢ od gory owiewke (2) na kryze misy paleniska (1) wprowadzajgc zaczepy
owiewki w odpowiadajgce im prostokgtne otwory w misie a nastepnie zagigc¢ konce
zaczepow W kierunku do misy.

4. W zaczepach owiewki wsungc poziomo ruszt grillowy na zgdanej wysokosci.

lll. Uzytkowanie

UWAGA! Przed przystgpieniem do uzytkowania grilla nalezy bezwzglednie

zapoznac sie z Instrukcjg bezpieczenstwa. Podczas uzytkowania grilla
zachowac szczegolng ostroznosc! Uzywanie srodkow tatwopalnych
nieprzeznaczonych do stosowania w grillowaniu moze spowodowac poparzenia,
powstanie pozaru, skazenie potraw badz zniszczenie powierzchni metalowych!
Przed grillowaniem upewnic sie czy ruszt oraz misa sg czyste i nie wymagaja
OCzyszczenia a urzgdzenie jest kompletne, stabilne i nie wykazuje sladow: uszkodzen
mechanicznych, przepalenia paleniska bgdz nie posiada ostrych czesci konstrukcji.
Ustawic grill, zgodzie z wymaganiami zawartymi w instrukcji bezpieczenstwa. Wyjgc ruszt
na potrawy. Na mise grilla wytozy¢ pojedynczg warstwg wegiel drzewny lub brykiet
drzewny w ilosci okreslonej w instrukcji bezpieczenstwa a nastepnie uformowac go w
ksztatcie piramidy w taki sposob, aby paliwo nie stykato sie ze Sciankami grilla. Wytozenie
zbyt duzej ilosci paliwa ponad ilos¢ podana w instrukcji bezpieczenstwa moze
spowodowac odbarwienie powtok ochronnych, przepalenie rusztu, misy, szybsze zuzycie
urzadzenia oraz zaproszenie ognial



Rozpalenie grilla mozna przyspieszy¢ uzywajac specjalnych podpatek lub rozpalaczy w
ksztatcie komina. Nalezy zwrocic uwage, czy podpatka przeznaczona jest do uzytku w
grillu i stosowac jg zgodnie z instrukcjg producenta; nie stosowac podpatek do
rozpalonego uprzednio grilla, gdyz grozi to pozarem lub skazeniem potraw.

Rozpali¢ ogien od strony z ktorej wieje wiatr, czekajgc cierpliwie az ptomienie zgasng a
wegiel pokryje sie warstwg szarego popiotu. Nastepnie rozprowadzi¢ paliwo
rownomiernie po catej powierzchni misy uzywajgc odpowiedniego pogrzebacza badz
szczypiec.

Ostroznie umiescic czysty ruszt na potrawy uzywajgc rekawicy ochronnej. Nie chwytac
uchwytu rusztu nieostonietg dtonig, aby unikngc poparzenia! Na ruszcie grillowym utozyc
potrawy. Zaleca sie uzywanie aluminiowych tacek grillowych do przyrzadzania potraw,
aby unikngc zapalenia sie skapujgcego ttuszczu.

Przydatne wskazowki dotyczgce grillowania:

e Rozpalenie grilla moze trwac¢ okoto 20-30 minut, dlatego warto przystgpic¢ do
rozpalenia grilla z odpowiednim wyprzedzeniem.

e Wiatr oraz niska temperatura wydtuzajg proces grillowania.

e (Czas pieczenia jest tym dtuzszy, im wiecej produktow zostato wytozonych na ruszt.

e Ruszt na potrawy mozna umiescic na roznych wysokosciach nad paleniskiem: im
wyzej jest umieszczony, tym potrawy grillowanie sg w nizszej temperaturze.

e Bezposrednio przed utozeniem potraw na ruszt mozna dodac¢ do wegla drzewnego
substancje aromatyzujgce, aby potrawy nabraty wyjgtkowe] nuty smakowej: zidt o
zdrewniatych todygach, (rozmaryn, tymianek, lis¢ laurowy) albo namoczone uprzednio
tupiny orzechow (wtoskich, laskowych bgdz migdatow), drewna wisni itp. Nie
stosowac drewna iglastego, gdyz nadaje potrawom cierpki smak!

e Podczas grillowania sprawdzac okresowo stan potrawy, odwracajac jg szczypcami
max. 1-2 krotnie. Unikac¢ czestego unoszenia pokrywy grilla (dotyczy grilli
wyposazonych w pokrywe) aby temperatura zbytnio nie opadta. Zaleca sie uzywania
termometrow do potraw aby kontrolowac stopien pieczenia.

e Dla unikniecia zapalenia sie wytapiajgcego sie ttuszczu zaleca sie odcinanie zbednych
kawatkow ttuszczu z miesa przed jego grillowaniem. Jesli na potrawie pojawig sie
ptomienie, przesungc jg na brzeg rusztu i zamkngc¢ pokrywe (dotyczy grilli
wyposazonych w pokrywe). Ptongcy ttuszcz na powierzchni wegla drzewnego mozna
ugasic przy pomocy soli kuchennej.

e Nalezy zawsze myc rece przed i po kontakcie z surowym miesem, nie uzywac tych
samych akcesoriow i pojemnikow do kontaktu z miesem surowym i upieczonym.

e Pieczenie wiekszych ilosci miesa bedzie utatwione po jego nacieciu. Przed
przystgpieniem do spozycia nalezy upewnic sie, ze mieso jest doktadnie upieczone!

e Posmarowanie potrawy cienkg warstwg oleju jadalnego bgdz oliwy (przed
umieszczeniem na ruszcie) umozliwi rownomierne przypieczenie.

IV. Zakonczenie pracy i przechowywanie

Na zakonczenie grillowania pozwoli¢ aby grill wygast. Po skonczonej pracy nalezy zawsze
upewnic sie, czy grill jest zimny. Do dogaszania nie uzywac¢ wody lecz piasek (nie dotyczy
zdarzen awaryjnych)! Nastepnie usungc¢ popiot z misy upewniajac sie, ze zar wygast i nie
spowoduje pozaru w miejscu sktadowania. Nastepnie oczyscic i umyc ruszt. Korzystanie z
ostrych narzedzi przy czyszczeniu moze uszkodzi¢ powtoki grilla. Wskazowka:
czyszczenie rusztu grilla mozna przeprowadziC za pomocg specjalnych szczotek.
Czynnosc te mozna utatwic, jesli ruszt przed wytozeniem potraw zostat nasmarowany
olejem jadalnym.



Grill przechowywac¢ w czystym i nie zawilgoconym pomieszczeniu. Nie obcigzac
nadmiernie grilla, aby nie spowodowac uszkodzenia nozek! Dla ochrony grilla przed
zabrudzeniem zaleca sie stosowania pokrowca na grill.

V. Postepowanie reklamacyjne

/Zgtoszenia reklamacyjne z tytutu niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy powinny byc¢
dokonane w miejscu zakupu urzgdzenia. Prosimy o zwrocenie uwagi, iz nie odpowiadamy
za uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, sprzecznym z pOwyzszg
instrukcjg lub uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem produktu. W przypadku
reklamowania w/w produktu nabywca zobowigzany jest dostarczy¢ produkt kompletny i
w opakowaniu umozliwiajgcym bezpieczny transport. Artykuty zabrudzone nie bedg
przyjmowane do naprawy.

Zastrzegamy mozliwos¢ zmian technicznych w stosunku do ponizszej instrukcji, na skutek wprowadzania
modyfikacji stuzgcych doskonaleniu produktu.
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